Schlichting GmbH
Falkensteiner Stral3e 6
08529 Plauen

Produktblatt "Frisches vogtlandisches Sauerkraut"

Kurzbeschreibung :

Identifikation:

Zusammensetzung:

Nahrwert (je 1009):

Mikrobiolog. Grenzwerte:

Chem. -phys. Grenzwerte:

Sensorik:

Allergene Substanzen:
GVO-Substanzen:
Sonstige Substanzen:
Verwendungszweck:
Mindesthaltbarkeit:
Lagerung:

Verpackung:

Logistik:

Eimer 5 kg

frisches Sauerkraut, natirlich vergoren und gewurzt

Artikelnummer 1036
EAN Eimer 40 12341 01036 1

Weiltkohl, Karotten, Speisesalz, Gewlrze (u.a. mit Kimmel und
Senfsaat), Antioxidationsmittel Ascorbinséure

Brennwert 17 kcal / 70 kJ
Kohlehydrate 0,8g
Eiweil3 15¢9
Fett 03¢

keine Vorgaben

pH-Wert <4,
Milchsaure > 0,75%
Kochsalzgehalt 15+/-0,3 %
Salzfreie Refraktion > 4,4 Brix
Ascorbinsaure > 300 ppm

Farbe hell bis leicht gelblich, bissfeste Konsistenz, typisch wirzig,
milchsauer im Geruch und Geschmack

Senfol

nicht vorhanden

keine verbotenen oder gefadhrdenden Substanzen enthalten

zum roh essen oder zum Kochen

2 Monate flr die ungedffnete Verpackung

kdhl bei 4 bis 8C und lichtgeschutzt

Kunststoff-Eimer mit Deckel (weil3-griin, etikettiert); versiegelt, mit
Ventil

Flllmenge 5 kg / Abtropfgewicht tiber 4,6kg

Griiner Punkt bei Bedarf

60 Eimer je Euro- / H1-Palette

erstellt: Falke, Plauen 27.02.06
geandert: Troger 27.02.06



