Schlichting GmbH
Falkensteiner Stral3e 6
08529 Plauen

Produktblatt "Frisches vogtlandisches Sauerkraut”

Kurzbeschreibung :

Identifikation:

Zusammensetzung:

Nahrwert (je 1009):

Mikrobiolog. Grenzwerte:

Chem. -phys. Grenzwerte:

Sensorik:

Allergene Substanzen:
GVO-Substanzen:
Sonstige Substanzen:
Verwendungszweck:
Mindesthaltbarkeit:
Lagerung:

Fiallmenge:

Verpackung:

Logistik:

Hobbock 25 kg

frisches Sauerkraut, natirlich vergoren und gewurzt

Artikelnummer 1077
Stiick-EAN 4012341 01077 4

WeiRkohl, Karotten, Speisesalz, Gewiirze (u.a. Senfsaat),
Antioxidationsmittel E 300

Brennwert 17 kcal

Kohlehydrate 0,89

Eiweil3 15¢9

Fett 0,39

keine Vorgaben

pH-Wert <41
Milchsé&ure >0,75%
Kochsalzgehalt 15+/-0,3 %
Salzfreie Refraktion > 4,4 Brix
Ascorbinsaure > 300 ppm

Farbe hell bis leicht gelblich, bissfeste Konsistenz, typisch wirzig,
milchsauer im Geruch und Geschmack

Senfol

nicht vorhanden

keine verbotenen oder gefdhrdenden Substanzen enthalten
zum roh essen oder zum Kochen

1 Monat

kidhl bei 4 bis 8C und lichtgeschutzt

25kg

Bedruckter Kunststoff-Hobbock mit Deckel (Leihverpackung)
Fallmenge 25 kg

Europalette mit 6 Hobbocks je Lage, bis 3 Lagen je Palette
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